VOTRE RESTAURANT LA GARE DE LA MAGDELAINE
VOUS SOUHAITE
BIENVENUE



(OCKTAILS

VIRGIN MOJITO 150 €
(M[NTHE FRAICHE. CITRON VERT. CASSONADE, EAU GAZEUSE. ANGOSTURA)
MojiTo 9.00 ¢
(M[NTH[ FRAICHE. CITRON VERT. CASSONADE, RHUM. EAUX GAZEUSE. ANGOSTURA)
SPRITZ 850 ¢
(APEROL PROSECCO, EAU (‘.AIEUS[)
SPRITZ ST GERMAIN 10.00 €
(SIROP DE SUREAU ST GERMAIN, FAU GAI[US[)
AMERICANO 10.00 €

(MARTINI ROUGE ET BLANC. EAU GAZEUSE)

BIERES
25 (1 33 50 a
Bub BLONDE 57 3.00 ¢ 120 € 6.00 €
IPA GOOSE ISLANDE AMBRE 5.9 4.00 € 530 € 150 €
GALOPIN 1.80 €

PRIX NET ET SERVICE COMPRIS




FAUX
CRISTALINE 3.00 ¢
(PLATE OU GAZEUSE)
PERRIER 4.00 €
SOFTS
SODAS 350 ¢

(CocA/2ERO. SPRITE. SCHWEPPES/AGRUMES.
ORANGINA. FUZETEA. OASIS)

IUS DE FRUITS 350 ¢
(MULTIFRUITS, POMME. ANANAS. ABRICOT,
TOMATE)
SIROPS 250 €

(MENTHE. PECHE. FRAISE. GRENADINE,
CITRON. ORGEAT)

L IMONADE 350 ¢

DiIABOLO (VOIR SIROPS) 350 ¢

PERRIER/PERRIER TRANCHE 3.00 ¢
APERITIFS

RICARD 3.00 ¢

Suze 3.00 ¢

KIR BLANC, CASSIS OU PECHE 4.00 €

MARTINI ROUGE OU BLANC 4.00 €

MUSCAT 4.00 €

RHUM HAVANA AMBRE 7.00 ¢

VODKA ABSOLUT 7.00 ¢

WHISKY BALLANTINES 7.00 ¢

PRIX NET ET SERVICE COMPRIS

DIGESTIFS
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ARMAGNAC

(OGNAC
RHUM ARRANGE

VIN AU VERRE

VIN ROUGE
(DOMAINE LA COUTELIERE)
VIN ROSE
(DOMAINE LA COUTELIERE)
VIN BLANC MOELLEUX
(L"ENCLOS - COTE DE GASCOGNE)
VIN BLANC SEC
(DoMAINE CoSTE - IGP PAYs b'0c)

BOISSONS CHAUDES

RISTRETTO
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FORMULES DU MIDI

PLAT DU JOUR 1250 €

ENTREE ET PLAT 1550 €

PLAT ET DESSERT 1550 €

ENTREE, PLAT, DESSERT AVEC 1/4 DE VIN OU CAFE 18.00 €

(HORS WEEK=END ET JOURS FERIE)

MENU ENFANT

JUS DE FRUITS
(MULTIFRUITS, POMME. ANANAS. ABRICOT, TOMATE)

Ou

SIROPS
(MENTHE. PECHE. FRAISE. GRENADINE. CITRON. ORGEAT)

TENDERS DE POULET, FRITES MAISON ET SALADE VERTE
ou 1050 €
STEAK DU BOUCHER. FRITES MAISON ET SALADE VERTE
ou
BURGER STEAK OU POULET ET FRITES MAISON

DEUX BOULES DE GLACE OU GLACE DU MOMENT
(CHOCOLAT. VANILLE, FRAISE. PECHE. CITRON. CITRON VERT, RHUM=RAISIN, CAFE)

(jusou’A 12 ANS)

PRIX NET ET SERVICE COMPRIS LA VINAIGRETTE ACOMPAGNANT NOS SALADES CONTIENT DE LA MOUTARDE ET DES FRUITS A COOUE




y 5\.

(UNIQUEMENT SOIRS. WEEK=END ET JOURS FERIE)

SALADE DE CROUSTILLANT DE CHEVRE
(SALADE. TOMATES. NOIX. CRUDITES, LARD FUME. MIEL ET HERBES DE PROVENCES)

VELOUTE DU MOMENT &
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BOEUF BOURGUIGNON AVEC SES POMMES DE TERRE VAPEUR @

PAVE DE SAUMON SAUCE VIERGE AVEC RIZ ET LEGUMES >#> e
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MOELLEUX AU CHOCOLAT MAISON ET SA CREME ANGLAISE &

(REME BRULEE & &%

e

,g,Dj LISTE DES ALLERGENES
¥ GLuTen > POISSON & Lupiy SULFITES
<@ (RUSTACES © MoLLUSQUES #7 ARACHIDES
259 SojA & LT
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PRIX NET ET SERVICE COMPRIS

LA VINAIGRETTE ACOMPAGNANT NOS SALADES CONTIENT DE LA MOUTARDE ET DES FRUITS A COQUE




(UNIQUEMENT SOIRS. WEEK=END ET JOURS FERIE)

SALADE DE CROUSTILLANT DE CHEVRE
(TOMATES. NOIX. CRUDITES. LARD FUME. MIEL ET HERBES DE PROVENCES)

~V/OL AU VENT DE LA MER ET SA SALADE® seb & ¥
(FEUILLETE GARNIS D’ UNE SAUCE BECHAMEL AUX FRUITS DE MER SUR LIT DE SALADE ET SA GAMBAS)

SALADE GASCONNE DE GESIERS CONFIT Y
SALADE VERTE. TOMATES CERISE. FOIE GRAS. MAGRET SECHE. NOIX ET CROUTONS

ARRET DE VEAU CONFIT DURANT /H
(LEGUMES ET ECRASE DE POMMES DE TERRE MAISON)

*
IR
(Y

ro—

~POISSON DU JOUR > @ s &
(ACCOMPAGNE D'UNE SAUCE AUX FRUITS DE MER ET SES GAMBAS GRILLEES)

(ONFIT DE CANARD ROTI, POMMES DE TERRE SARLADAISE ET SALADE VERTE

THE OU CAFE GOURMAND ¥

(REME BRULEE &5
39 |ISTE DES ALLERGENES
¥ GLuTen > PoIssON & Lupy SULFITES
S®® (RUSTACES

€ MoLLUSOUES 42 ARACHIDES
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PRIX NET ET SERVICE COMPRIS

LA VINAIGRETTE ACOMPAGNANT NOS SALADES CONTIENT DE LA MOUTARDE ET DES FRUITS A COQUE




(ARTE DES PLATS

NOS SALADES
SALADE (ESAR® & 15.00 €
(TOMAT[S. OEUFS DURS, OIGNONS FRITS, PARMESAN ET POULET PANE)
SALADE AU CROUSTILLANT DE CHEVRE CHAUD 15.00 €
(TOMAT[S, NOIX CRUDITES, LARD FUME, MIEL ET HERBES DE PROV[N([)
SALADE GASCONNE DE GESIERS CONFIT 2 15.00 €

(TOMATES CERISE. FOIE GRAS. MAGRET SECHE. NOIX ET CROUTONS)

NOS VIANDES
(ARPACCIO DE BOEUF SAUCE PESTO ET PARMESAN & 1750 ¢
(FRIT[S MAISON ET SALAD[)
TARTARE DE BOEUF (1806) 19.00 ¢
(FRIT[S MAISON ET SALAI)[)
BROCHETTES DE MAGRET DE CANARD SAUCE FORESTIERE & 2350 €

(FRITES MAISON ET SALADE)
(ONFIT DE CANARD ROTI. POMMES DE TERRE SARLADAISE ET SALADE 22.90 €

PIECE DU BOUCHER SAUCE ECHALOTTE OU FORESTIERE & 2250 €
(fRIT[S MAISON ET SAlAD[)

(OTE DE VEAU SAUCE CHAMPIGNONS & 25.00 €
(FRIT[S MAISON ET SALAD[)

ENTRECOTE SAUCE ECHALOTTE OU FORESTIERE & 25.00 €
(FRIT[S MAISON ET SALAD[)

JARRET DE VEAU CONFIT PENDANT /H 2 & 25.00 €

(LEGUMES ET ECRASE DE POMMES DE TERRE MAISON)

(OTE DE BOEUF DU BOUCHER SAUCE ECHALOTTE OU FORESTIERE & 60.00 €
(1KG = FRITES MAISON ET SALADE)

NOS FRITES SONT FAITES MAISON ET NOS LEGUMES PROVIENNENT D'UNE AGRICULTURE LOCALE
LA VINAIGRETTE ACCOMPAGNANT NOS SALADES CONTIENT DE LA MOUTARDE ET DES FRUITS A COQUE
PRIX NET ET SERVICE COMPRIS TOUTE L"EQUIPE DE VOTRE RESTAURANT LA GARE VOUS SOUHAITENT UN BON APPETIT !




(ARTE DES PLATS

NOS BURGERS

BURGER MAISON STEAK DU BOUCHER AVEC FRITES MAISON®* 19.00 €
(SAUCE MAISON. TOMATE. SALADE. OIGNONS FRITS. GALETTE POMME DE TERRE)
BURGER MAISON TENDERS DE POULET AVEC FRITES MAISON®Y 19.00 €
(SAUCE MAISON. TOMATE. SALADE. OIGNONS FRITS. GALETTE POMME DE TERRE)

NOS POISSONS
ENCORNET A LA PLANCHA SAUCE VIERGE ET SON R 18.00 €
POISSON DU JOUR>e> & ® & 22.00 £
(A((OMPAGNE D’ UNE SAUCE AUX FRUITS DE MER ET SES GAMBAS GRIL[E[S)
PAVE DE SAUMON SAUCE VIERGE AVEC RIZ ET LEGUMES > 2250 €
NOS DESSERTS
(OUPE DE GLACF & 180 €
((HO(OLAT. VANILLE, FRAISE, PECHE, CITRON, CITRON VERT, RHUM=RAISIN, (AFE) PRIX PAR BOULE

DAME BLANCHE & 1.00 €

(D[UX BOULES VANILLE, CHOCOLAT FONDU. CREME fOU[TTE[)
(HOCOLAT LIEGEOQISE 1.00 €

(2 BOULES CHOCOLAT. CHOCOLAT FONDU, CREME fOU[TTE[)
(AFE LIEGEOIS & 1.00 €

((AFE FROID, BOULE VANILLE, BOULE CAFE, CHOCOLAT FONDU, CREME FOU[TTEE)
(OLONFL 150 €
(SORBET CITRON OU CITRON BASILIC, VODKA)

MOELLEUX AU CHOCOLAT MAISON ET CREME ANGLAISE & 6.50 €
(REME BRULEF& 6.50 €
PANNA COTTA COULIS FRUITS ROUGE, EXOTIQUE OU MIFL & 6.50 €
CAFE OU THE GOURMAND 8.00 €

(VOIR ALLERGENES EN FONCTION DES ASSORTIMENTS DU MOMENT)

NOS FRITES SONT FAITES MAISON ET NOS LEGUMES PROVIENNENT D’UNE AGRICULTURE LOCALE
PRIX NET ET SERVICE COMPRIS TOUTE L’ EQUIPE DE VOTRE RESTAURANT LA GARE VOUS SOUHAITENT UN BON APPETIT |




CARTE DES TAPAS

PATATAS BRAVAS 6.50 €
PAN CON TOMATE 6.50 €

(SERRANO OU CHORIZO)
MOULES A LA PLANCHA® 6.50 €
TENDERS DE POULET 8.00 €
OIGNONS RING 8.00 €
0S A MOELLE ROTI ET TOASTS BEURRES & 8.50 ¢
ESCARGOTS AU BEURRE PERSILLE ROTI & 8.50 €
CHIPIRONS 850 ¢
(AMEMBERT ROTI& 10.00 €

(NATURE OU PERSILLADE)
PLANCHE DE CHARCUTERIE 12.00 €
PLANCHE DE FROMAGES & 12.00 €
PLANCHE MIXTE & 1150 €

(CHARCUTERIE ET FROMAGES)

$5” LISTE DES ALLERGENES

f GLUTEN >> POISSON & Lupiy SULFITES
S (RUSTACES ¥ MOLLUSOQUES #7 ARACHIDES
5% So)A B AT wdo SESAME

NOS FRITES SONT FAITES MAISON ET NOS LEGUMES PROVIENNENT D'UNE AGRICULTURE LOCALE
LA VINAIGRETTE ACCOMPAGNANT NOS SALADES CONTIENT DE LA MOUTARDE ET DES FRUITS A COQUE
PRIX NET ET SERVICE COMPRIS TOUTE L"EQUIPE DE VOTRE RESTAURANT LA GARE VOUS SOUHAITENT UN BON APPETIT !




