
MENUS

Votre restaurant La Gare de la Magdelaine
vous souhaite 

BIENVENUE



Carte des boissons

Cocktails

Virgin mojito
(menthe fraîche, citron vert, cassonade, eau gazeuse, angostura)

Mojito
(menthe fraîche, citron vert, cassonade, rhum, eaux gazeuse, angostura)

Spritz
(Apérol, prosecco, eau gazeuse)

Spritz St Germain
(sirop de sureau St Germain, eau gazeuse)

Américano
(Martini rouge et blanc, eau gazeuse)

7,50 €

9,00 €

8,50 €

10,00 €

10,00 €

Bières

Bud blonde 5%
IPA Goose Islande ambré 5,9%

Galopin

33 cl
4,20 €
5,30 €

25 cl
3,00 €
4,00 €
 1,80 €

50 cl
6,00 €
7,50 €

Prix net et service compris



Carte des boissons

Prix net et service compris

EAUX

Softs

Baileyls
Get 27

Adiou pêche
Diplomatico

Armagnac
Cognac

Rhum arrangé

6 cl
4,50 €
4,50 €
4,50 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €

Cristaline
(plate ou gazeuse)

Perrier

3,00 €

4,00 €

Vin rouge 
(Domaine La Coutelière)

Vin rosé
(Domaine La Coutelière)
Vin blanc moelleux

(l’enclos - côte de Gascogne) 
Vin blanc sec

(Domaine Coste - IGP Pays d’Oc)

12 cl
3,50 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €

Sodas
(Coca/zéro, sprite, schweppes/agrumes,

orangina, fuzetea, oasis)
Jus de fruits

(multifruits, pomme, ananas, abricot,
tomate)
Sirops

(menthe, pêche, fraise, grenadine,
citron, orgeat)

Limonade
Diabolo (voir sirops)

Perrier/Perrier tranche

3,50 €

3,50 €

2,50 €

3.50 €
3,50 €
3,00 €

Apéritifs
Ricard 

Suze
kir blanc, cassis ou pêche
Martini rouge ou blanc

Muscat
Rhum Havana ambré

Vodka Absolut
Whisky Ballantines

3,00 €
3,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €

Ristretto
Expresso ou décaféiné

Café allongé ou décaféiné
Double expresso

Café crème
Thé ou infusion

1,60 €
1,80 €
2,00 €
2,50 €
2,50 €
3,00 €

Boissons chaudes

Vin au verre

Digestifs



Cartes des menus

Jus de fruits
(multifruits, pomme, ananas, abricot, tomate)

Ou
Sirops

(menthe, pêche, fraise, grenadine, citron, orgeat)

Tenders de poulet, frites maison et salade verte
ou

Steak du boucher, frites maison et salade verte
ou

Burger steak ou poulet et frites maison

Deux boules de glace ou glace du moment
(chocolat, vanille, fraise, pêche, citron, citron vert, rhum-raisin, café)

(jusqu’à 12 ans)

10,50 €

Plat du jour
Entrée et plat
Plat et dessert

Entrée, plat, dessert avec 1/4 de vin ou café

(hors week-end et jours férié)

12,50 €
15,50 €
15,50 €
18,00 €

Formules du midi

Menu enfant

La vinaigrette acompagnant nos salades contient de la moutarde et des fruits à coquePrix net et service compris



Menu Entrée en Gare - 27,50€

(uniquement soirs, week-end et jours férié)

Salade de croustillant de chèvre 
(Salade, tomates, noix, crudités, lard fumé, miel et herbes de Provences)

Velouté du moment

Boeuf Bourguignon avec ses pommes de terre vapeur

Pavé de saumon sauce vierge avec riz et légumes

Moelleux au chocolat maison et sa crème anglaise

Crème brûlée

LISTE DES ALLERGENES
          
               Gluten                        Poisson                       Céleri                             Lupin                              Sulfites
               Crustacés                    Moutarde                    Fruits à coque               Mollusques                    Arachides
               Œuf                             Soja                             Lait                               Sésame

La vinaigrette acompagnant nos salades contient de la moutarde et des fruits à coquePrix net et service compris



Jarret de veau confit durant 7h 
(Légumes et écrasé de pommes de terre maison)

Poisson du jour
(Accompagné d’une sauce aux fruits de mer et ses gambas grillées)

Confit de canard rôti, pommes de terre sarladaise et salade verte

Thé ou café gourmand

Ananas frais caramélisé et sa boule de glace

Crème brûlée

LISTE DES ALLERGENES
          
               Gluten                        Poisson                       Céleri                             Lupin                              Sulfites
               Crustacés                    Moutarde                    Fruits à coque               Mollusques                    Arachides
               Œuf                             Soja                             Lait                               Sésame

La vinaigrette acompagnant nos salades contient de la moutarde et des fruits à coque

Salade de croustillant de chèvre 
(tomates, noix, crudités, lard fumé, miel et herbes de Provences)

Vol au vent de la mer et sa salade
(Feuilleté garnis d’une sauce béchamel aux fruits de mer sur lit de salade et sa gambas)

Salade Gasconne de gésiers confit
Salade verte, tomates cerise, foie gras, magret séché, noix et croutons

Menu long courrier - 32,00€

(uniquement soirs, week-end et jours férié)

Prix net et service compris



Carte des plats

Salade César
(tomates, oeufs durs, oignons frits, parmesan et poulet pané)

Salade au croustillant de chèvre chaud
(tomates, noix crudités, lard fumé, miel et herbes de Provence)

Salade Gasconne de gésiers confit
(tomates cerise, foie gras, magret séché, noix et croutons)

15,00 €

15,00 €

15,00 €

Nos salades

Carpaccio de boeuf sauce pesto et parmesan
(frites maison et salade)

Tartare de boeuf (180g)
(frites maison et salade)

Brochettes de magret de canard sauce forestière
(frites maison et salade)

Confit de canard rôti, pommes de terre sarladaise et salade
Pièce du boucher sauce échalotte ou forestière

(frites maison et salade)
Côte de veau sauce champignons

(frites maison et salade)
Entrecôte sauce échalotte ou forestière

(frites maison et salade)
Jarret de veau confit pendant 7h

(légumes et écrasé de pommes de terre maison)
Côte de boeuf du boucher sauce échalotte ou forestière

(1 kg - frites maison et salade)

17,50 €

19,00 €

23,50 €

22,90 €
22,50 €

25,00 €

25,00 €

25,00 €

60,00 €

Nos viandes

Nos frites sont faites maison et nos légumes proviennent d’une agriculture locale
La vinaigrette accompagnant nos salades contient de la moutarde et des fruits à coque

Toute l’équipe de votre restaurant la gare vous souhaitent un bon appétit !Prix net et service compris



Carte des plats

Burger maison steak du boucher avec frites maison
(sauce maison, tomate, salade, oignons frits, galette pomme de terre)

Burger maison tenders de poulet avec frites maison
(sauce maison, tomate, salade, oignons frits, galette pomme de terre)

19,00 €

19,00 €

Nos burgers

Encornet à la plancha sauce vierge et son riz
Poisson du jour

(Accompagné d’une sauce aux fruits de mer et ses gambas grillées)
Pavé de saumon sauce vierge avec riz et légumes

18,00 €
22,00 €

22,50 €

Nos poissons

1,80 €
Prix par boule

7,00 €

7,00 €

7,00 €

7,50 €

6,50 €
6,50 €
6,50 €
8,00 €

Coupe de glace
(chocolat, vanille, fraise, pêche, citron, citron vert, rhum-raisin, café)

Dame blanche
(deux boules vanille, chocolat fondu, crème fouettée)

Chocolat Liégeois
(2 boules chocolat, chocolat fondu, crème fouettée)

Café Liégeois
(café froid, boule vanille, boule café, chocolat fondu, crème fouettée)

Colonel
(sorbet citron ou citron basilic, vodka)

Moelleux au chocolat maison et crème anglaise
Crème brûlée

Panna cotta coulis fruits rouge, exotique ou miel
Café ou thé gourmand

(voir allergènes en fonction des assortiments du moment) 

Nos desserts

Nos frites sont faites maison et nos légumes proviennent d’une agriculture locale
Toute l’équipe de votre restaurant la gare vous souhaitent un bon appétit !Prix net et service compris



Carte des Tapas

Patatas bravas
Pan con tomate

(serrano ou chorizo)

Moules à la plancha
Tenders de poulet

Oignons ring
Os à moelle rôti et toasts beurrés
Escargots au beurre persillé rôti

Chipirons
Camembert rôti

(nature ou persillade)

Planche de charcuterie
Planche de fromages

Planche mixte
(charcuterie et fromages)

6,50 €
6,50 €

6,50 €
8,00 €
8,00 €
8,50 €
8,50 €
8,50 €
10,00 €

12,00 €
12,00 €
17,50 €

Nos frites sont faites maison et nos légumes proviennent d’une agriculture locale
La vinaigrette accompagnant nos salades contient de la moutarde et des fruits à coque

Toute l’équipe de votre restaurant la gare vous souhaitent un bon appétit !

LISTE DES ALLERGENES
          
               Gluten                        Poisson                       Céleri                             Lupin                              Sulfites
               Crustacés                    Moutarde                    Fruits à coque               Mollusques                    Arachides
               Œuf                             Soja                             Lait                               Sésame

Prix net et service compris


